
SUGGESTIONS
DE MENU

C H Â T E A U  D E  



Pour  vou s  donner  un  ape r çu  d e s  p r e s ta t i on s  qu i
p euven t  vou s  ê t r e  p ropo s é e s  pa r  no s  pa r t ena i r e s
t ra i t eur s ,  vo i c i  que l que s  sugg e s t i on s  d e  menus

pour  vo t r e  d in e r ,  c o ck ta i l  ou  paus e  gourmande .

Vous  ave z  l a  l i b e r t é  d e  f a i r e  appe l  à  l ’ un  d e  5  no s
t ra i t eur s  d e  c on f i anc e ,  pa rmi  l e s que l s  t ra i t eur s
ga s t r onomique s ,  t rad i t i onne l ,  c a sh e r  ou  ha la l

s e l on  vo s  ex i g enc e s .



Café / Thé / Chocolat chaud

Jus de fruits 100% pur jus BIO

(pomme, orange, ananas)

PAUSE GOURMANDE
E X E M P L E  D E

BOISSONS

PIÈCES SUCRÉES
Farandole de macarons

Mini moelleux au chocolat 

Cake citron, graines de pavot

Corbeille de fruits frais

ANIMATIONS SUCRÉES
Mini crêpes chaudes à garnir

(Nutella, confitures, miel)



COCKTAIL
S U G G E S T I O N S



Brochette de tomate et mozzarella

Verrine de gaspacho andalou

Bruschetta de légumes grillées

Thon mi-cuit au soja et graine de sésame

Opéra de foie gras de canard, pain d’épices 

COCKTAIL
E X E M P L E  M E N U

PIECES FROIDES

PIECES CHAUDES

Queue de gambas snackée au cajun

Œuf de caille façon pain perdu

Tarte fine à la tomate et mozzarella

Croque-monsieur à la truffe d'été

Risotto crémeux à l'huile de truffe



Découpe de jambon Pata Negra

Découpe de saumon de Norvège Label rouge

Découpe de foie gras de canard du Périgord

Carpaccio de noix de Saint- Jacques

COCKTAIL
E X E M P L E  M E N U

ANIMATIONS FROIDES

ANIMATIONS CHAUDES

Œuf de caille façon pain perdu

Foie gras de canard poêlé, pain de campagne

Pic de poitrine de cochon grillée, écrasée de pomme de terre,  jus truffé

Dés de filet de canette poêlé au vinaigre de framboise



DINER
S U G G E S T I O N S



Pasti l la de poulet aux amandes gri l lées,  

mesclun de salade

Crousti l lant de chavignol au miel d'Acacia 

et tapenade d'ol ive,  salade de jeunes pousses

Saumon mariné à la badiane et fenouil  poudre,  

salade de jeunes pousses et son melba

Noix de saint Jacques à la truffe noire,  

salade de jeunes pousses,  vinaigrette truffée

Ravioles de langoustine,  basi l ic et tomate confite,

émulsion beurre de nage

DINER
E X E M P L E  M E N U

ENTRÉES



Risotto crémeux au parmesan et champignons

Suprême de poulet noir façon vallée d'Auge, 

Gratin de pomme de terre et fagot de haricots verts

Filet de Lieu jaune et sa purée de cèleri ,  

tétragone, émulsion de beurre de nage

Emincé de f i let de canette rôti  aux épices,  

duo de fenouil  à l 'orange, jus corsé

Filet de bœuf Black Angus à la tombée d'échalotes,

étuvée de poireaux et foie gras

DINER
E X E M P L E  M E N U

PLAT



Assiette de fromages aff inés,

servie avec un mesclun de salade

DINER
E X E M P L E  M E N U

FROMAGE

Dessert à l ’assiette

ou

Buffet de desserts :  

assortiment d’entremets et de mini-desserts

DESSERT


